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RECEPCION PRODUCTO

PROCESAMIENTO

ALMACENAMIENTO
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Control de calidad

El producto cumple con un riguroso
programa de aseguramiento de la calidad
(PAC), el cual incluye los prametros

descritos a continuacion:

TOLERANCIA
PARAMETRO ESTANDAR
{maxima aceptada)
Olor Fresco a algas marinas.

Recepcién de Iz

TR Textura Muy firme, turgente .
Color Natural
" Temperatura de - Igual o menor alo
% 4 °C
recepcion deciarado.
Temperatura 8-c lgual o menor a lo
durante el proceso - declarado.
PRESENTACION FINAL DEL PRODUCTO
Temperatura de 18 °C Igual o inferior a ic
congelacién ? deciarado.
- » igual o superior a lo
A 2 declarado
Presente y No se acepta ausencia de
Rotulacién cumpliendo con fa rotulacion o rotulaciéon
imformacion minima erréonea
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PARAMETROS DE EXAMEN PARAMETROS

MICROORGANISMOS e, LIMITES
Evaluacién

PARAMETRO ESTANDAR

Especle / grupo Categoria N
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